
Klein aber Fein  
Liebe Gäste, Liebe Freunde 

 

„Klein aber Fein“ ist unser neues Motto in der Krone 
Hindelbank. Wir haben unsere Speisekarte und die 
Räumlichkeiten verkleinert; nach wie vor sind unsere 
Fleischklassiker und beliebte Speisen im Angebot zu finden. 

 

Unser langjähriger Küchenchef Andreas schwingt das Zepter 
und den Kochlöffel fast alleine…und hat wenige 
HelferInnen im Hintergrund.  Bitte nehmt euch Zeit und 
geniesst das Essen bei uns. 

 

Wir freuen uns auf euch.  

Andreas Oppliger und Familie Frei 



 

Specksteinhit 
 

 

 

Rossfilet 
Café de Paris, Sauce Béarnaise, Fruchtspiessli 
       150g  35.- 
       200g  39.- 
       250g  43.- 
       300g  47.- 
       400g  55.- 
       500g  63.- 
       600g  71.- 
 

 

Rindsentrecôte 
Café de Paris, Sauce Béarnaise, Fruchtspiessli 
       150g  38.- 
       200g  43.- 
       250g  48.- 
       300g  53.- 
       400g  63.- 
       500g  73.- 
       600g  83.- 
 

(selbstverständlich können auch grössere Gewichte bestellt werden. Nach oben sind keine 
Grenzen gesetzt!) 
 

Wir servieren dazu folgende Beilagen: 
Pommes frites, Nüdeli, grüner Salat 
Preis pro Beilage: Fr. 3.- 
 

Croquetten, Mischgemüse oder Mischsalat: 
Preis pro Beilage: Fr. 4.- 
 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inklusive Mehrwertsteuer. 



Frühlingskarte 
 

 

Vorspeise       
Blattsalat mit grünen Spargeln, Italian-Dressing   13.- 
 

Vegetarisch      
Gemüse-Küchlein 
Mit gemischten Salaten und Kräuter-Mayonnaise   22.- 
 

Auf dem heissen Stein servieren wir Ihnen:       
ab 150g Lamm-Filet (AU) 
Kroketten, grüne Spargeln, 
Café de Paris, Thymian-Jus und Fruchtspiessli           42.- 

 

Desserts              1/1  1/2  
Coupe romanoff 
Erdbeeren und Vanilleglace  12.-   9.50  
 

Himbeer – Küchlein 
Mit Vanilleglace und warmen Himbeeren  12.-   9.50 
 

Ice Café  11.-   8.50 
  
Coupe Dänemark  12.-   9.50 
 

Krokant-Coupe 
Haselnuss- und Vanilleglace 
Caramelsauce, Mandeln und Rahm  11.-    8.50 
 

Coupe Baileys  12.-   9.50 
Vanille-, Caféglace, Baileyslikör und Rahm 
 

Gluggere-Coupe 
Eiercognac-, Vanilleglace, Eiercognac und Rahm  12.-   9.50 
 

Sorbet Colonel (mit Wodka)     9.-   5.50 

Sorbet Zwetschgen (mit Vieille Prune)     9.-   5.50 
 

Glacearomen: Vanille, Ice Café, Haselnuss, Eiercognac 
Zwetschgen, Zitrone je Kugel              3.50 

 
 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inklusive Mehrwertsteuer. 



VORSPEISE   
  

Grüner Salat   9.- 
Mischsalat 12.- 
 
Tagessuppe   8.-   
 
 

TELLERSERVICE  1/1 1/2 
 

Paniertes Schweineschnitzel*      28.-  23.- 
 

Schweins-Cordon bleu*       35.- 
 
 
 
 

VEGETARISCH  
 

          
Tofu-Gemüse Piccata (hausgemacht) 
Tomatensauce und Nudeln      26.-  21.- 
 
 

KINDER-TELLER  
 
Robin Hood Teller 
Nudeln mit Tomatensauce      11.- 
 
Harry Potter Teller 
Chicken Nuggets mit Pommes frites     14.- 
  
 

 
*Beilagen für Tellergerichte: Fleischgerichte werden mit einer Gemüsebeilage 
    serviert. zusätzlich können Pommes frites,    
    Nüdeli, Croquetten oder Salat ausgewählt werden 

  

 
Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inklusive Mehrwertsteuer. 


